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Мероприятия  ноября 2021
17 ноября 2021 г. – онлайн-семинар «Статистическая обработка результатов химического эксперимента», Ищенко Николай
19 ноября 2021 г. - вебинар «Организация работы лаборатории. Эффективный сотрудник», Макаренко Александр
23-24 ноября 2021 г. – вебинар «Альтернативные методы микробиологического контроля качества лекарственных средств», Модуль 12, Жемерова Екатерина
29 ноября 2021 г. – вебинар «Стандартные методы микробиологических исследований. Определение микробиологических показателей в пищевых продуктах и сырье. Выдача результатов исследования. Методы подсчета колоний», Федько Олеся

Программы:
17 ноября 2021 г. – онлайн-семинар «Статистическая обработка результатов химического эксперимента»
Автор и ведущий: Ищенко Николай Владимирович – к.х.н., доцент кафедры аналитической химии КНУ им. Тараса Шевченко. Главный специалист отдела управления качеством Лаборатории антидопингового контроля Национального антидопингового центра Украины. Опыт работы по разработке, валидации и оценке неопределенности хроматографических и спектроскопических методик измерений. 
Формат: 1 день 8 академических часов. 
Стоимость: 450,00 Бел. рублей
Для 2-го и каждого последующего слушателя от одной Компании – 100,00 Бел.рублей.

Целевая аудитория: семинар предназначен для сотрудников аналитических лабораторий и лабораторий контроля качества пищевой промышленности, фармацевтических предприятий, лабораторий, работающих в области экологического мониторинга. 
В программе:
1. Показатели качества результатов химического анализа (испытаний). Терминология согласно Международного словаря терминов по метрологии (JCGM 200:2012) и ISO 17025. Правильность и прецизионность результатов испытаний. Условия эксперимента, повторяемость и воспроизводимость согласно ISO 5725.
1. Случайные и систематические эффекты (погрешности) результатов химического эксперимента. Их свойства и методы оценки.
1. Статистическая обработка результатов повторных наблюдений. Среднее и стандартное отклонение. Относительное стандартное отклонение. Интерпретация результатов. Статистическая обработка в Microsoft Excel.
1. Полезные статистические процедуры, объединение стандартных отклонений.
1. Более глубокие статистические идеи. Генеральная совокупность и выборка. Генеральные и выборочные параметры, распределения случайных величин.
1. Доверительный интервал, его свойства и интерпретация. Выражение результатов эксперимента в форме доверительного интервала. Значащие цифры (СТ СЭВ 543-77 Числа. Правила записи и округления).
1. Статистические процедуры при верификации стандартного метода испытаний.
1. Работа со стандартными методиками. Подход ДСТУ ГОСТ ИСО 5725-6:2005. Показатели точности методики.
1. Минимальное детектируемое значение и предел обнаружения. Подход ДСТУ ISO 11843.
1. Статистический контроль качества. Контрольные карты. Подход ДСТУ ГОСТ ИСО 5725-6:2005 и ДСТУ ISO 7870-2:2016.
Могут быть рассмотрены конкретные примеры на основании предоставленных заказчиком методик испытаний или экспериментальных данных.




19 ноября 2021 г. - вебинар «Организация работы лаборатории. Эффективный сотрудник»
Автор и ведущий: Макаренко Александр Григорьевич - кандидат химических наук, ведущий преподаватель \ тренер ООО «Лаборатория качества» и ООО «СтТР+», автор более 75 авторских семинаров. Опыт работы в Регуляторных органах Украины.
Формат: 1 день, 8 академических часов. 
Стоимость: 450,00 Бел. рублей
Для 2-го и каждого последующего слушателя от одной Компании – 100,00 Бел.рублей.
В программе:
1.    Содержание основной документации испытательной лаборатории.
2.    Аттестация персонала испытательной лаборатории.
3.  Тестирование мерной посуды, мойка мерной посуды – особенности выбора реактивов. Работа с мерной посудой.
4. Основные этапы проведения химического анализа. Методы количественного химического анализа: титриметрический, гравиметрический, фотометрический, потенциометрический методы анализа: основные положения и особенности применения.
5. Способы выражения концентраций и правила приготовления растворов. Объёмные и весовые концентрации. Правила приготовления растворов. Правила маркировки и хранения. Правила ведения рабочих журналов. Практические занятия: выполнение расчетов концентраций растворов.
6. Обращение с реактивами: правила применения реактивов, порядок учета расхода реактивов, обращения с прекурсорами, входной контроль реактивов и расходных материалов.
7. Весовое оборудование: возможности, погрешности, требования к техническому обслуживанию и условиям эксплуатации, калибровка. Дозирующие устройства (пипетки и т.д.): классы точности, требования к эксплуатации (поверка, калибровка) и т.д. Посуда лабораторная: классы точности, требования к условиям эксплуатации, калибровка. Как правильно мыть лабораторную посуду, в том числе и мерную посуду. Как сушить и хранить мерную посуду. Ошибки анализа, связанные с неправильно подготовленной посудой.
8. Обеспечение качества результатов испытаний. Погрешности в химическом анализе. Правила представления результатов анализа. Проверка приемлемости результатов анализа. Основные цели и задачи внутреннего контроля качества.
9. Техника безопасности при работе с органическими растворителями, кислотами, щелочами, жидким азотом, газами в баллонах (азот, водород, воздух), работа с муфелями, электроплитками и другим электрооборудованием. Растворы для дегазации в лаборатории; средства индивидуальной защиты.
10. Практические примеры с видео уроками.

23-24 ноября 2021 г. – вебинар «Альтернативные методы микробиологического контроля качества лекарственных средств», Модуль 12
Автор и ведущая: Жемерова Екатерина Георгиевна, к.ф.н., директор ООО «Научный центр разработок и внедрений», ведущий научный сотрудник лаборатории фармакопейного анализа ГП «Украинский научный фармакопейный центр качества лекарственных средств».
Формат: 2 дня, 8 ак. часов 
Стоимость: 450,00 Бел. рублей
В программе:
1. Подходы Европейской Фармакопеи и ГФУ к применению альтернативных методов микробиологического контроля качества лекарственных средств.
1. Современные инструментальные методы микробиологических испытаний как альтернатива традиционным фармакопейным методам – качественные испытания на наличие или отсутствие микроорганизмов, количественные испытания для определения числа микроорганизмов, испытания по идентификации – обзор альтернативных возможностей.
1. Характеристика альтернативных методов – методы, базирующиеся на микробном росте; методы непосредственного измерения, анализ компонентов клетки – принципы измерения, преимущества и недостатки методов. Обзор оборудования. Примеры альтернативных методов испытаний для решения отдельных задач: контроля стерильности, определения числа микроорганизмов, идентификации, микробиологического мониторинга.
1. Валидация альтернативных методов микробиологического контроля качества – подходы к валидации, валидационные характеристики и их оценка для альтернативных методов качественного (наличие/отсутствие микроорганизмов) определения, определения числа микроорганизмов, испытаний по идентификации.
1. Этапы валидации, требования пользователя (URS), валидация фактического использования. Примеры.
29 ноября 2021 г. – вебинар «Стандартные методы микробиологических исследований. Определение микробиологических показателей в пищевых продуктах и сырье. Выдача результатов исследования. Методы подсчета колоний»
Автор и ведущая: Федько Олеся Ивановна – менеджер по качеству с практическим опытом разработки и внедрения системы менеджмента качества в лаборатории, опыт работы микробиологом (бактериолог пищевых продуктов) 13 лет в ГП «Укрметртестстандарт» (бактериологическая лаборатория). Автор 10 авторских семинаров.
Формат: 1 день, 4 ак. часа. 
Стоимость: 350,00 Бел. рублей
Для 2-го и каждого последующего слушателя от одной Компании – 70,00 Бел.рублей.

Целевая аудитория: руководители и сотрудники микробиологических лабораторий предприятий пищевой промышленности.
В программе:
1. Санитарно-микробиологические показатели в пищевых продуктах. Терминология и определения, общие требования.
 2. Нормативы безопасности пищевых продуктов по микробиологическим показателям - контроль за четырьмя группами микроорганизмов:
1. санитарно-показательные микроорганизмы, к которым относят мезофильно аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы (МАФАМ) и бактерии группы кишечных палочек (БГКП), в том числе Е. coli;
1. потенциально патогенные микроорганизмы, в группу которых входят S. aureus, бактерии рода Proteus, В. cereus и сульфитредуцирующие клостридии; 
1. патогенные микроорганизмы: сальмонелла и L. monocytogenes;
1. микроорганизмы порчи: плесневые грибы, дрожжи и молочнокислые микроорганизмы;
3. Лабораторные пробы. Отбор проб.
4. Транспортирование и хранение проб.
5. Приготовление и подготовка исходной суспензии, разведений перед проведением исследований.
6. Подсчет колоний микроорганизмов при использовании плотных питательных сред, при различных температурных режимах (30, 37, 24 градуса), для разных видов микроорганизмов (плесневые грибы, дрожжи, молочнокислые микроорганизмы, (МАФАМ) и бактерии группы кишечных палочек (БГКП), Е. coli;).  Подсчет колоний дрожжей и плесеней.
 7. Подсчет при использовании жидких сред Определение значений НВЧ.
8. Метод выявления (качественный метод) микроорганизмов.
9. Метод идентификации (подтверждения) микроорганизмов.
 10. Выдача результатов. Расчеты и выражение результатов, полученных на плотных и жидких средах. Обработка результатов.

По всем вопросам, связанным с обучением, регистрацией, заключением договора, Вы можете обращаться к  Ярошевич Татьяне!  Моб. +375 (25) 500 14 05 или +375(29)379 55 91 
[bookmark: _GoBack](viber, telegram, whatsapp   e-mail: std.bel2@gmail.com 
Ждем Вас на наших обучающих мероприятиях!
Желаем Всем крепкого здоровья, отличного настроения! 
карточка слушателя 
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